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Agenda

For mgte i faggruppen for tilsetningsstoffer, aroma,
matemballasje og kosmetikk

Dato: 20. april 2023, kl. 9.00-15.00
Sted: VKMs lokaler
Mgteleder: Trine Husgy

Nr. | Sak Beskrivelse/ kommentarer
1 Velkommen, habilitet og godtgjgring
2 Godkjenning av mgte-innkallelse og
dagsorden
3 Kartlegging av innholdet i plantebaserte og Her ligger tidsplanen.
glutenfrie matvarer
Arbeidet med & identifisere matvarer som skal
tas med presenteres.
Overordnede punkter til informasjon og
diskusjon ligger her.
Her ligger en oversikt over datagrunnlaget
som skal brukes til & velge ut produkter.
4 Kartlegging av forskning pé konsistensmidler | Her ligger tidsplanen.
og mulige effekter pd tarmhelse
Overordnede punkter til presentasjon og
diskusjon ligger her.
Status for gjennomgang av litteratur
presenteres.
5 Felles program med FG5 Se egen beskrivelse etter agendaen
6 Informasjon fra siste mgte i hovedkomiteen
7 Nytt fra sekretariatet
8 Andre mgter av interesse
9 Eventuelt
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https://folkehelse.sharepoint.com/:x:/r/sites/VKM_Kartleggingavinnholdetinyematprodukter/Delte%20dokumenter/Tidsplan.xlsx?d=wc00f52c0fb2d4434855aac4bebb35832&csf=1&web=1&e=z7nePg
https://folkehelse.sharepoint.com/sites/vkm_faggruppenfortilsetningsstofferaroma/_layouts/15/doc.aspx?sourcedoc=%7bbc6e7fed-2115-4655-9b0a-720ca73f6bc0%7d&action=edit
https://folkehelse.sharepoint.com/:x:/r/sites/VKM_Kartleggingavinnholdetinyematprodukter/Delte%20dokumenter/Data/Markedsandel/Data%20p%C3%A5%20markedsandeler%20-%20oversikt.xlsx?d=w5c0b92e10b794f109f1537ba3fa5523c&csf=1&web=1&e=tis3P9
https://folkehelse.sharepoint.com/:x:/r/sites/VKM_Kartleggforskningavemulgatorerfortykningsmidlerogtarmhelse/Delte%20dokumenter/Tidsplan%20karragenan.xlsx?d=w67495630d5144d66b7f270f564d44679&csf=1&web=1&e=LZ1x1d
https://folkehelse.sharepoint.com/sites/vkm_faggruppenfortilsetningsstofferaroma/_layouts/15/doc.aspx?sourcedoc=%7bbc6e7fed-2115-4655-9b0a-720ca73f6bc0%7d&action=edit
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Sak 5 — felles med FG5

e P3gdende saker i faggruppene.
Det gis en overordnet presentasjon av en sak fra hver faggruppe som etterfglges av
sparsmal og diskusjon.
o FG5: Risikovurdering av grillet mat (10 min introduksjon)
o FG4: Kartlegging av innholdet i glutenfrie- og plantebaserte analogprodukter til
kjgtt- og meieriprodukter (10 min introduksjon)

e Systematiske kunnskapsoppsummering(er) som del av en risikovurdering

o Hva er det viktig a tenke pd ndr du skal velge om en kunnskapsoppsummering

skal vaere systematisk eller ikke?
» Tid, kvalitet, datamengde, hva vurderingen skal brukes til, ...... ?

o Hvordan gjar vi risikovurderingen etterprgvbar om det ikke er brukt systematiske
metoder?

o Hvordan sikrer vi at konklusjonen er basert pd de beste studiene hvis vi ikke har
vurdert studienes kvalitet?
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https://vkm.no/risikovurderinger/allevurderinger/vurderingavhelserisikovedgrilletmat.4.c59290818602ce6c7d28f48.html
https://vkm.no/risikovurderinger/allevurderinger/kartleggingavinnholdetiglutenfrieogplantebaserteanalogproduktertilkjottogmeieriprodukter.4.2b25ffa41862c540f3370cc8.html
https://vkm.no/risikovurderinger/allevurderinger/kartleggingavinnholdetiglutenfrieogplantebaserteanalogproduktertilkjottogmeieriprodukter.4.2b25ffa41862c540f3370cc8.html

